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LOLA BISTR(

PLATETS & VINS

/ LOLABISTRORESTAURANT

WWW.LOLABISTRO.RESTAURANT

DISPOSEM DE VINS NATURALS,
ECOLOGICS | BIODINAMICS

FORA DE CARTA.
S| US PLAU, CONSULTA’NS
QUINS ET PODEM OFERIR AVUL.

CARTA DE VINS

La Guineu d’'Argent - Celler Ronadelles

GARNATXA | SAMSO

La Sendal - Celler Capganes
GARNATXA | SYRAH

Rosa la Guapa - Mas de la Cagadora
GARNATXA, SAMSO | MERLOT

EL Cami - Bell Cros
SAMSO | GARNATXA

Finca Els Camps - Jané Ventura
ULL DE LLEBRE

Les Terrasses - Alvaro Palacios
GARNATXA | CARINYENA

Inici - Clos Montblanc
GARNATXA | CABERNET

Les Crestes - Mas Doix
GARNATXA, SAMSO | SYRAH

Artigas - Mas Alta
GARNATXA, SAMSO | CABERNET

Els Pics - Mas Alta
GARNATXA, SAMSO, SYRAH | CABERNET

A Capella - Winery Gratallops
GARNATXA, SAMSO, CABERNET | ULL DE LLEBRE

Rar - Vins Singulars
GARNATXA 100%

Terroir Historic - Terroir al Limit
GARNATXA | SAMSO

Les Mines - Celler Gran Clos
GARNATXA, SAMSO | MERLOT

TRUS Reserva - Vinos de Finca
TINTA FINA 100%

Tarraco Scipionum - Celler Rondalles
MERLOT 100%

Mariol Syrah Reserva 30 mesos-
SYRAH 100%

Estones GS - Estones Vins
GARNATXA, CARINYENA

Massaluca - Celler Lafou
GARNATXA | SAMSO

Garnatxa Negra - Tanca els Ulls
GARNATXA 100%

També tenim altres vins fora de carta
que anem canviant per oferir-te noves propostes,
vine a descobrir nous vins al Lola.

Pregunta’'ns i et diem qué més tenim avui.
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20,00 €
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DISPOSEM DE VINS NATURALS,
ECOLOGICS | BIODINAMICS

FORA DE CARTA.
SI US PLAU, CONSULTA’NS
QUINS ET PODEM OFERIR AVUL.

La Guineu d’'Argent - Celler Ronadelles
GARNATXA | SAMSO

Rebeldes - Wineissocial
GARNATXA | MACABEO

Ida & Peter Ancestral - Bell Cros
GARNATXA 100%

La Figa Flor - Bell Cros
GARNATXA 100% EN LIES

Cap Sentit (Orange) - Celler Capganes
GARNATXA 100%

Muscandia Deliri Floral - Eduard Viader
FOUNTIGNANA | SAUVIGNON

Costers - AtRoca
XAREL-LO | MALVASIA DE SITGES

Els Pics - Mas Alta
GARNATXA 100%

Artigas - Mas Alta
GARNATXA, PX | MACABEO

Terroir Historic - Terroir al Limit
GARNATXA | MACABEO

Autocton - Mas Vilella
XAREL-LO 100%

Gran Autocton - Mas Vilella
XAREL-LO | MALVASIA DE SITGES

“4G" 2mesos de barrica - Celler Vilanova
GARNATXA 100%

Massaluca - Celler Lafou
GARNATXA | MACABEO

Els Amelers - Lafou Celler
GARNATXA 100% EN LIES

Unic - Clos Montblanc
CHADORNAY 100%

Estones PX - Estones
PEDRO XIMENEZ 100%

La Lleona - Tanca els Ulls
CARTOIXA DE LA MARINA 100%

Macabeu - Tanca els Ulls
MACABEU 100%

19,00 €

18,00 €

23,50 €

22,00 €

22,00 €

19,00 €

19,00 €

25,00 €

35,00 €

27,00 €

18,00 €

25,00 €

18,00 €

20,00 €

23,00 €

24,00 €

24,00 €

19,00 €

24,50 €
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DISPOSEM DE VINS NATURALS,
ECOLOGICS | BIODINAMICS

FORA DE CARTA.
S| US PLAU, CONSULTA’NS
QUINS ET PODEM OFERIR AVUL.

ARA, LA T

CARTA DE VINS
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Xic D'alfons Brut Nature 15mesos
XAREL-LO, MACABEO | PERALLADA

Rimarts 24mesos Brut Nature Reserva - Rimarts
XAREL-LO, MACABEO | PERALLADA

Maria Rigol Brut Nature reserva 24mesos
XAREL-LO, MACABEO | PERALLADA

Terrer Gran Reserva Brut Nature - Recaredo
XAREL-LO, MACABEO | PERALLADA

Vilarnau Rose Reserva - Cavas Vilarnau
GARNATXA | PINOT NOIR

Sense Cap - Celler Capcganes
GARNATXA | MERLOT

ONE / OFF - Bell Cros
CLARETE BLANC | NEGRE

ECA!

19,00 €
22,00 €
22,00 €
31,00 €

21,00 €

19,00 €

22,00 €



CUINA PIM PAM

I—ﬂl-ﬂ BISTRU Les nostres braves 9,50 €

PLATETS & VINS $upercroqueta\de carn d’'olla
1 un toc de tofona negra 3,40 €

Coca de sardinetes, tomaquets secs
i olivada negra 15,00 €

Carpaccio de peus de porc amb foie
/ LOLABISTRORESTAURANT i oli de tofona 18,95 €

WWW.LOLABISTRO.RESTAURANT

Taula de formatges

18,00 €
Pernil Ibéric tallat a ma 19,00 €
DE PROXIMITAT | PER COMPARTIR
Matrimoni penjat 4,00 €/u
La russa de la Lola 10,50 €
Carpaccio de Pastrami de
Black Angus i companyia 23,50 €
EL NOSTRE
PA AMB TOMAQUET ,
oet “FORN DE NULLES”  VERD | FRESC, COM M’AGRADA!
Amanida d’'anguila fumada del Delta
amb allioli de figues 16,50 €
Amanida de straciatella, amb pomodoro
pelat, anxoves i pesto 17,95 €
Amanida de tomaquets amb ventresca
cluten i melmelada de tomaquets 17,50 €
Crustacis
ous Amanida tebia de espinacs
s amb panxeta curada i pinyons 16,90 €
Cacauets
soja DEL MAR AL PLAT
Lactis
Pruits de pela Peixet del dia fregit s/M
Api . .
Tartar de tonyina S/M
%) Mostassa
Z Grans de sésam .
g Pop a la brasa amb parmentier de patata,
a4 N allioli i romesco 23,95 €
'Iij Mol-luscs
—
< Tramussos Musclos del delta al vermut 17,95 €
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TOTS ELS NOSTRES PLATS SON
DE PROXIMITAT | PER COMPARTIR

EL NOSTRE

PA AMB TOMAQUET
pEL “FORN DE NULLES”

Gluten
Crustacis

Ous

Peix

Cacauets

Soja

Lactis

Fruits de pela
Api

Mostassa

Grans de sésam
Sofre i sulfits
Mol-luscs

Tramussos

PLATETS XUP-XUP... PER SUCAR-HI PA!

Mandonguilles amb sipia 18,95 €

Caneld XL de botifarra de Perol 18,95 €

Carrillera de verdella a baixa temperatura
amb crudités de verdures amb oli de tofona 20.95 €

AL MIGDIA, LA LOLA FA ARROS

Arros socarrat, amb Pluma Iberica 22,00 € el plat

Arros socarrat, amb Pop
en tinta de clamar 22,00 € el plat

PER ALS MES CARNIVORS

Rosbif al Café Paris 18,95 €

Steak tartar de vedella
amb mantega fumada 21,95 €

Costellam de vedella del Pallars

amb un xic de salsa Perrins 22,50 €
Cua de bou estofada 20,95 €
Tataki de vaca vella madurada 23,95 €

DEMANEU ELS SUGGERIMENTS DEL DIA

Tots els nostres plats estan cuinats amb productes

de proximitat per assaborir 1l’auténtic gust d’un
menjar fresc, natural i saludable. Per aix0, segons la
temporada, també us podem oferir altres plats del dia.

Pregunta’ns i et sorprendrem!

| LES POSTRES?

No te les pots perdre, sén un gran final! Ens agraden
tant que les canviem sovint segons el moment.

Us expliquem qué tenim avui?
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TODOS NUESTROS PLATOS SON
DE PROXIMIDAD Y PARA COMPARTIR

NUESTRO

PAN CON TOMATE
pEL“FORN DE NULLES”

Gluten
Crustéaceos
Huevos

Pescado
Cacahuetes

Soja

Lacteos

Frutos de cascara
Apio

Mostaza

Granos de sésamo
Azufre y sulfitos
Moluscos

Altramuces

COCINA PIM PAM

Nuestras bravas

Super croqueta de cocido
y un toque de trufa negra

Coca de sardinillas, tomates secos
y olivada negra

Carpaccio de pies de cerdo con foie
y aceite de trufa

Tabla de quesos

Jambén Ibérico cortado a mano
Matrimonio colgado
La russa de la Lola

Carpaccio de Pastrami de
Black Angus y compania

VERDE Y FRESCO, iCOMO ME GUSTA!

Ensalada de anguila ahumada del Delta
con alioli de higos

Ensalada de straciatella, con pomodoro

pelado. anchoas y pesto

Ensalada de tomatitos con ventresca
y mermelada de tomate

Ensalada tibia de espinacas
conn panceta curada i pifones

DEL MAR AL PLATO

Pescado del dia frito

Tartar de atun

Pulpo a la brasa con parmentier de patata,

alioli y romesco

Mejillones del delta

9,00 €

3,40 €

15,00 €

18,95 €

18,00 €
19,00 €
4,00 €/u

10,50 €

23,50 €

16,50 €

17,95 €

17,95 €

15,90 €

s/M

s/M

23,95 €

17,95 €



TODOS NUESTROS PLATOS SON
DE PROXIMIDAD Y PARA COMPARTIR
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NUESTRO

PAN CON TOMATE
pEL“FORN DE NULLES”

Gluten
Crustaceos
Huevos

Pescado
Cacahuetes

Soja

Lacteos

Frutos de cascara
Apio

Mostaza

Granos de sésamo
Azufre y sulfitos
Moluscos

Altramuces

PLATILLOS XUP-XUP... iPARA MOJAR PAN!

Albdéndigas con sepia 18,95 €

Caneldén XL de butifarra de Perol 18,95 €

Carrilleras de ternera a baja temperatura
con crudités de verduras y aceite de trufa 18,95 €

ARROCES DE MEDIODIA

Arroz socarrat, con Pluma Ibérica 22,00 € el plato

Arroz socarrat, con Pulpo
en tinta de calamar 22,00 € el plato

PARA LOS MAS CARNIVOROS
Rosbif al Café Paris 18,95 €

Steak tartar de ternera
con mantequilla ahumada 21,95 €

Costillar de ternera del Pallars

con un poco de salsa Perrins 22,50 €
Rabo de toro estofado 20,95 €
Tataki de vaca vieja madurada 23,95 €

PEDID LAS SUGERENCIAS DEL DiA

Todos nuestros platos estédn cocinados con productos
de proximidad para saborear el auténtico gusto de
una comida fresca, natural y saludable. Por eso,
segin la temporada, también podemos ofrecer otros
platos del dia.

iPreguntanos y te sorprenderemos!

¢Y LOS POSTRES?

Nos gustan tanto que los cambiamos a menudo segun
el momento.

¢0s cantamos qué tenemos hoy
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Ul_ﬂ ﬂ'ﬁTRU BANG ZOOM CUISINE

PLATETS & VINS Our patatas bravas 9,50 €

Super meat croquette with
a touch of black truffle 3,40 €

Glass bread with small sardines, sun-dried
tomatoes and black olive tapenade 15,00 €
/ LOLABISTRORESTAURANT
W LOLABIS TRORESTAURANT Carpaccio of pig’s trotter with foie
: ) and truffle oil 18,95 €
Cheese platter
ALL OUR DISHES ARE FROM 18,00 €

LOCAL INGREDIENTS AND
GOOD FOR SHARING

Iberian “Jambén’” handcutted 19,00 €
Hanging marriage 4,00 €/u
Russian salad from la Lola 10,50 €

OUR Pastrami carpaccio of
PA AMB TOMAQUET Black Angus and company 23,50 €

FROM “FORN DE NULLES”

GREEN AND FRESH, AS | LIKE IT!

Smoked Delta Eels salad
with fig “Aioli” 16,50 €

Straciatella salad, with Pomodoro,
Anchovy and Pesto 17,95 €

Little Tomatoes salad with Tuna belly
and tomato jelly 17,50 €

Gluten

Crustaceans

Worm spinach salad with
Eggs cured Pancetta and pine nuts 15,90 €

Fish

FROM THE SEA TO YOUR PLATE

Soy
Dairy products Fried Fish of the day s/M

Nuts

Tuna tartare S/M

Celery

Mustard

Grilled Octopus with diced fried potatoes,
aioli and romesco sauce 23,95 €

Sesame seeds

Sulfur and sulphites

Mollusks Delta Mussels 17,95 €

ALLERGENS

Lupins



Vil

SLOW-COOKED DISHES...
FOR MOPPING UP WITH BREAD!

PLATETS & VINS

Meatballs with cuttlefish 18,95 €
Perol Sausage XL Cannelloni 18,95 €
Low-temperature beef tenderloin with
vegetable crudités with truffle oil 20.95 €
/ LOLABISTRORESTAURANT

WWW.LOLABISTRO.RESTAURANT MIDDAY RICE
“Sucarrat’” rice, with Pork Belly 22,00 € per plate

ALL OUR DISHES ARE FROM

LOCAL INGREDIENTS AND “Sucarrat’” rice, with octopus

SOODTORISHARING in squid ink 22,00 € per plate

IF YOU PREFER MEAT

Roast beef at Café Paris 18,95 €
OUR

PA AMB TOMAQUET Beef steak tartare with

FROM “FORN DE NULLES” smoked butter 21,95 €
Pallars beef rib with
Worcester sauce 22,50 €
Oxtail stew 20,95 €
Matured old cow Tataki 23,95 €

Gluten

ASK ABOUT OUR SUGGESTIONS FOR THE DAY

Eggs All our dishes are cooked with local products
so that you can enjoy the true flavours of a fresh,
natural and healthy meal. That is why we also
Peanuts offer seasonal dishes of the day, depending on

the season.

Crustaceans

Fish

Soy

Dairy products .
Let us surprise you!
Nuts

Celery

Mustard ROOM FOR A DESSERT?

Sesame seeds
We love desserts so much that we change them often.
Sulfur and sulphites

Mollusks

ALLERGENS

Shall we tell you what we have today?

Lupins
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TOUS NOS PLATS SONT

A BASE D’INGREDIENTS LOCAUX
ET A PARTAGER

NOTRE

PAIN FROTTE DE TOMATE

by

ALLERGENES

bu « FORN DE NULLES »

Gluten

Crustacés

Oeufs

Poisson
Cacahueétes

Soja

Produits laitiers
Fruits secs
Céleri

Moutarde

Graines de sésame
Soufre et sulfites
Mollusques

Lupins

CUISINE PIM PAM

Nos Bravas 9,00 €

Super Croquette de Pot-au-feu
et une touche de truffe noire 3,40 €

Coca aux sardinelles, tomates séchées
et tapenade noire 15,00 €

Carpaccio de pieds de porc avec foie

et huile de truffe 18,95 €
Assiette de fromages

18,00 €
Jambon Ibérique coupé a la main 19,00 €
Mariage suspendu 4,00 €/u
La russa (macédonie) de Lola 10,50 €
Carpaccio de Pastrami de
Black Angus et compagnie 23,50 €

9
VERT ET FRAIS, JJADORE CA'!
Salade d'anguille fumée du Delta
avec aloli aux figues 16,50 €
Salade de stracciatella, avec tomate
pelé, anchois et pesto 17,95 €
Salade de petites tomates avec ventreche
et confiture de tomate 17,95 €
Salade tiede d'épinards avec bacon séché
et pignons de pin 15,90 €
Al

DE LA MER A L’ASSIETTE
Poisson du jour frit s/M
Tartare de thon S/M
Poulpe grillé avec parmentier de pommes de terre,
aloli et romesco 23,95 €
Moules du Delta 17,95 €
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~ TOUS NOS PLATS SONT
A BASE D’INGREDIENTS LOCAUX

ET A PARTAGER

NOTRE
PAIN FROTTE DE TOMATE
bu « FORN DE NULLES »

Gluten

Crustacés

Oeufs

Poisson
Cacahuétes

Soja

Produits laitiers
Fruits secs
Céleri

Moutarde

Graines de sésame

~

ALLERGENES

Soufre et sulfites
Mollusques

Lupins

PETITS PLATS XUP-XUP...
A S’EN LECHER LES DOIGTS !

Boulettes de viande avec seiche 18,95 €
Gros cannelloni de saucisse de Perol 18,95 €

Joues de veau a basse température
avec crudités de légumes et huile de truffe 18,95 €

RIZ DE MIDI

Riz socarrat a la Pluma Ibérique 22,00 € par plat

Riz socarrat avec Poulpe
dans 1l'encre de calmar 22,00 € par plat

POUR LES PLUS CARNIVORES

Rosbif en sauce Café Paris 18,95 €

Steak tartare de veau au
beurre fumé 21,95 €

Cotes de veau du Pallars avec

un peu de sauce Perrins 22,50 €
Queue de beuf en daube 20,95 €
Tataki de vieille vache affinée 23,95 €

DEMANDEZ LES SUGGESTIONS DU JOUR

Tous nos plats sont élaborés avec des produits de
proximité pour savourer le véritable golit d’un
repas frais, naturel et sain. C’est pourquoi, selon
la saison, nous pouvons vous offrir aussi d’autres

plats du jour.

Renseignez-vous et nous vous surprendrons !

ET LES DESSERTS ?

Nous les aimons tellement que nous les changeons
souvent selon le moment.

Vous voulez savoir ce qu’on propose aujourd’hui ?



