











SLOW-COOKED DISHES...
FOR MOPPING UP WITH BREAD!

PLATETS & VINS

Meatballs with cuttlefish 18,95 €
Perol Sausage XL Cannelloni 18,95 €
Low-temperature beef tenderloin with
vegetable crudités with truffle oil 20.95 €
/ LOLABISTRORESTAURANT

WWW.LOLABISTRO.RESTAURANT MIDDAY RICE
“Sucarrat’” rice, with Pork Belly 22,00 € per plate

ALL OUR DISHES ARE FROM

LOCAL INGREDIENTS AND “Sucarrat’” rice, with octopus

GOOD FOR SHARING in squid ink 22,00 € per plate

IF YOU PREFER MEAT

Roast beef at Café Paris 18,95 €
OUR

PA AMB TOMAQUET Beef steak tartare with

FROM “FORN DE NULLES” smoked butter 21,95 €
Pallars beef rib with
Worcester sauce 22,50 €
Oxtail stew 20,95 €
Matured old cow Tataki 23,95 €

Gluten

ASK ABOUT OUR SUGGESTIONS FOR THE DAY

Eggs All our dishes are cooked with local products
so that you can enjoy the true flavours of a fresh,
natural and healthy meal. That is why we also
Peanuts offer seasonal dishes of the day, depending on

the season.

Crustaceans

Fish

Soy

Dairy products .
Let us surprise you!
Nuts

Celery

Mustard ROOM FOR A DESSERT?

Sesame seeds
We love desserts so much that we change them often.
Sulfur and sulphites

Mollusks

ALLERGENS

Shall we tell you what we have today?

Lupins
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TOUS NOS PLATS SONT

A BASE D’INGREDIENTS LOCAUX
ET A PARTAGER

NOTRE

PAIN FROTTE DE TOMATE

by

ALLERGENES

bu « FORN DE NULLES »

Gluten

Crustacés

Oeufs

Poisson
Cacahueétes

Soja

Produits laitiers
Fruits secs
Céleri

Moutarde

Graines de sésame
Soufre et sulfites
Mollusques

Lupins

CUISINE PIM PAM

Nos Bravas 9,00 €

Super Croquette de Pot-au-feu
et une touche de truffe noire 3,40 €

Coca aux sardinelles, tomates séchées
et tapenade noire 15,00 €

Carpaccio de pieds de porc avec foie

et huile de truffe 18,95 €
Assiette de fromages

18,00 €
Jambon Ibérique coupé a la main 19,00 €
Mariage suspendu 4,00 €/u
La russa (macédonie) de Lola 10,50 €
Carpaccio de Pastrami de
Black Angus et compagnie 23,50 €

9
VERT ET FRAIS, JJADORE CA'!
Salade d'anguille fumée du Delta
avec aloli aux figues 16,50 €
Salade de stracciatella, avec tomate
pelé, anchois et pesto 17,95 €
Salade de petites tomates avec ventreche
et confiture de tomate 17,95 €
Salade tiede d'épinards avec bacon séché
et pignons de pin 15,90 €
Al

DE LA MER A L’ASSIETTE
Poisson du jour frit s/M
Tartare de thon S/M
Poulpe grillé avec parmentier de pommes de terre,
aloli et romesco 23,95 €
Moules du Delta 17,95 €
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~ TOUS NOS PLATS SONT
A BASE D’INGREDIENTS LOCAUX

ET A PARTAGER
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Gluten

Crustacés

Oeufs

Poisson
Cacahuétes

Soja

Produits laitiers
Fruits secs
Céleri

Moutarde

Graines de sésame
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ALLERGENES

Soufre et sulfites
Mollusques

Lupins

PETITS PLATS XUP-XUP...
A S’EN LECHER LES DOIGTS !

Boulettes de viande avec seiche 18,95 €
Gros cannelloni de saucisse de Perol 18,95 €

Joues de veau a basse température
avec crudités de légumes et huile de truffe 18,95 €

RIZ DE MIDI

Riz socarrat a la Pluma Ibérique 22,00 € par plat

Riz socarrat avec Poulpe
dans 1l'encre de calmar 22,00 € par plat

POUR LES PLUS CARNIVORES

Rosbif en sauce Café Paris 18,95 €

Steak tartare de veau au
beurre fumé 21,95 €

Cotes de veau du Pallars avec

un peu de sauce Perrins 22,50 €
Queue de beuf en daube 20,95 €
Tataki de vieille vache affinée 23,95 €

DEMANDEZ LES SUGGESTIONS DU JOUR

Tous nos plats sont élaborés avec des produits de
proximité pour savourer le véritable golit d’un
repas frais, naturel et sain. C’est pourquoi, selon
la saison, nous pouvons vous offrir aussi d’autres

plats du jour.

Renseignez-vous et nous vous surprendrons !

ET LES DESSERTS ?

Nous les aimons tellement que nous les changeons
souvent selon le moment.

Vous voulez savoir ce qu’on propose aujourd’hui ?



